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Ademas de las capacitaciones, se elaboraron planes de accidn para nueve pequefias
empresas locales, tres por pais. En Costa Rica uno de esos emprendimientos es Ita
MU, de Guatuso. Fotografia: Soma Films para Biocircular.

Proyecto de cooperacion triangular Costa Rica-Honduras-Nicaragua-Italia

Competitividad del sector cacao mejora con la economia
circular

29 de Mayo 2025 Por: Redaccion

Con capacitaciones en Costa Rica, Honduras y Nicaragua, 60 productores de cacao y
nueve pequefias empresas de la agrocadena se fortalecieron en practicas agricolas
sostenibles gracias al proyecto “Bio-Circular Cacao”

Iniciativa fue liderada por el TEC con la participacion de FENAPROCACAHO (Honduras),
Red Madre de Cacao (Nicaragua) y Universidad de Boloia (ltalia)
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e Unién Europea (UE) financio la iniciativa a través del Fondo de Cooperacion Triangular UE-
Costa Rica-América Latina y Caribe de ADELANTE 2

el cacao en Centroamérica, mas de
empresas del sector fueron capacitadas en
del proyecto de cooperacion triangular que
Italia “Bio-circular: cadenas de valor basadas
el cacao 21”.

La Asociacion de Mujeres Emprendedoras del Cantén de Upala fue otra de las
organizaciones beneficiadas con el proyecto. Fotografia: Soma Films para
Biocircular.

Este proyecto fue liderado por el Tecnholdgico de Costa Rica (TEC) (3, en conjunto con la
Federacion Nacional de Cacao de Honduras (Fenaprocacaho) 4, la Red Madre de Cacao de
Nicaragua 51 y la Universidad de Bologna e, Italia, quienes intercambiaron de conocimientos
técnicos en agrocadenas productivas.
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Las capacitaciones se dirigieron a actores de la cadena del cacao en los tres paises
centroamericanos, con temas como produccion sostenible y organica, bioeconomia, economia
circular, analisis de mercado y gestion de costos. Los contenidos de esta formacion

estan disponibles para su uso libre en futuras capacitaciones p. (7

Ademas de estas capacitaciones, se elaboraron planes de accién para nueve pequefias
empresas locales—tres por pais— con el fin de incorporar practicas de bioeconomia en sus
modelos de negocio y mejorar su sostenibilidad y competitividad.

La incorporacion de la economia circular agrega valor a la produccién de cacao en
Centroamérica, que ya se distingue por utilizar sistemas agroforestales y climaticamente
inteligentes, con lo que se refuerza su apuesta por la calidad como diferenciador.

“Poner en practica los principios de biocircularidad nos ha permitido obtener mas recursos de la
misma finca y tener méas ingresos por su revalorizacion. Antes haciamos muchas cosas sin
saber que dafiaban el rio que riega nuestras plantaciones, como usar insumos quimicos
pensando que era lo mejor para el cacao; ahora entendimos que no es asi”, coment6 Dara
Arguello de la Asociacion de Mujeres Emprendedoras de las Comunidades de Upala (AMECUP),
una de las organizaciones que participd en el proyecto.

Esfuerzo conjunto

La clausura del proyecto se realiz6 el 15 de mayo con la participacion del Dr. Alan Henderson,
director de Extension del TEC; en representacion del Comité Técnico del Fondo participaron:
Christine Follana, Responsable de Proyectos de la Agencia Espafiola de Cooperacion
Internacional para el Desarrollo (AECID) en Costa Rica; y Juan Carlos Fonseca, Encargado de
Cooperacion Triangular del Ministerio de Planificacion y Politica Economica (MIDEPLAN), asi
como representantes de “Bio-Circular Cacao” y representantes de las pequefias empresas
beneficiadas de la Zona Norte de Costa Rica.

El Director de Extensién del TEC, Dr. Alan Henderson, indic6 que: “Este tipo de proyecto rompe
esquemas porque se busca un desarrollo mas inclusivo, ademas de que estas estrategias
fortalecen los lazos internacionales y las buenas practicas a través de la experiencia”.

“Bio-Circular se destaca por fortalecer las cadenas de valor de cacao en regiones rurales con
bajo indice de desarrollo social y con poblaciones en alta vulnerabilidad, a través de alianzas
desde un enfoque multiactor y multinivel. Se involucré de manera activa al sector académico, los
sectores productivos y entidades publicas, consolidando un modelo de colaboracion integral, que
es el ADN de la Cooperaciéon Triangular”, sefialé Juan Carlos Fonseca Rodriguez, encargado de
Triangulaciéon de MIDEPLAN.

“Este proyecto ha demostrado coémo la bioeconomia y la economia circular pueden transformar
las cadenas de valor del cacao en Centroamérica, ademas los intercambios de experiencias y
una vision compartida de sostenibilidad. También es una invitacion a seguir trabajando por un


https://www.tec.ac.cr/biocircular-cacao
https://www.tec.ac.cr/biocircular-cacao-material-didactico

desarrollo mas sostenible”, resaltd Christine Follana, responsable de Proyectos de la AECID.

“Bio-Circular: Cadenas de valor basadas en bioeconomia circular, oportunidades para el cacao
en Centroamérica” se financié a través del Fondo de Cooperacion Triangular Unién Europea —
Costa Rica — América Latina y el Caribe del programa ADELANTE 2, un aporte de €1.2 millones
por parte de la Unién Europea, ejecutado por la AECID y coordinado por el Ministerio de
Relaciones Exteriores y Culto, con apoyo de MIDEPLAN.
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Mujeres emprendedoras de Guatuso y Upala recibieron los resultados del proyecto



Bio-Circular. Fotografia: Ruth Garita / TEC.

Actividad de cierre

Mujeres beneficiarias de Bio-Circular dieron demostracién de sus productos a base de cacao en
la actividad de cierre de los proyectos de Cooperacion Triangular.

Fotografias: Ruth Garita / TEC.
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