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Inicio > Salsa picante de guayaba y pifia, y ‘topping’ de guayaba y mango: productores de Paquera le dan valor agregado a sus
excedentes

La primera parte de la capacitacion se desarroll6 el 21 de setiembre en la planta
piloto de Agronegocios. Foto: Ruth Garita/ OCM.

Transferencia de conocimiento

Salsa picante de guayabay pifia, y ‘topping’ de guayabay
mango: productores de Paquera le dan valor agregado a
sus excedentes

26 de Septiembre 2017 Por: Johan Umafia Venegas [

¢ Productores y productoras visitaron la Planta Piloto de Agronegocios para conocer la
formulacion de nuevos productos

Las guayabas que antes se dejaban pudrir en el campo porque no daban la talla o simplemente
la produccién de ese mes sobrepasaba la demanda del mercado; hoy pueden tener una nueva
viday llenar de sabor las mesas de los turistas que visitan la parte sur de la peninsula de
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Nicoya.

Es el plan que Laura Brenes y Marianella Gamboa, investigadoras y docentes de la
Escuela de Agronegocios del Tecnholdgico de Costa Rica (TEC) (21, estan cristalizando con
productores de la Cooperativa Agricola Industrial de Productores de Guayaba Taiwanesa
(Coopeproguata), de Paquera.

Para ellos, las especialistas disefiaron dos productos para dar valor agregado y aprovechar los
excedentes de sus cosechas, que se dan ya sea por cantidad o porque las guayabas no tienen
el tamafio o la coloracion que pide el mercado. Se trata de:

e Salsa picante de guayabay pifia.
e Topping de guayaba y mango.

“Hemos venido trabajando con la identificacion de productos que pueden hacerse agregando
valor a su produccion primaria, o sea, la guayaba de la zona. Hemos sondeado mercados para
ver la aceptacion de esos productos agroindustriales y el dia de hoy, propiamente, después
de haber depurado algunas formulaciones, lo que estamos es haciendo la practica con ellos
para que aprendan como desarrollar sus formulaciones”, detall6 Brenes el pasado 21 de
setiembre, cuando se llevé a cabo la capacitacion.

Como explica Brenes, ambos productos surgen de la investigacion de estas especialistas,
quienes se aseguraron de que tuvieran un mercado en las zonas cercanas a Paquera y pudiera
ser facilmente producido por los productores y sus familias.

La transferencia de conocimiento, como las recetas, formulaciones y demas detalles de la
produccion, inicio el 21 de setiembre, cuando los productores y sus familias visitaron la planta
piloto de Agronegocios, en el Campus del TEC, en Cartago.

También se incluird una segunda visita a Paquera, donde se les ayudara a fabricar los productos
CON SuUS propios equipos.

“Estan muy contentos y esperanzados. A ellos les queda mucha guayaba de rechazo, que
es una guayaba perfectamente Util pero que tiene una manchita o un tamafio muy
pequeiiito y entonces no se vende. Segun los calculos que nosotros sacamos, en la
investigacion que hicimos inicial, les quedan 830 kilos, mas o menos, por semana (...).

“Esta es una oportunidad de ampliar su mercado, de aprovechar un producto que no
estan metiendo a un sistema de comercializacién y esto a ellos les da mucha esperanza.
Les permite crecer como organizacion®, comenté Gamboa.

El trabajo de los productores en imagenes

Fotos: Ruth Garita / Oficina de Comunicacion y Mercadeo del TEC.
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Aprovechar el desperdicio

Aunque la cosecha de la guayaba se puede dar todo el afio, la produccién no es nada estable,
con meses en que Coopeproguata saca al mercado unos 20.000 kilos, y épocas en las que
en una sola semana se produce més de eso.

Esa inestabilidad econdémica la atacaran los agricultores dandole valor agregado a sus productos
y variando su oferta.

“Con este taller se le ensefia al productor qué hacer con el rechazo de fruta cuando lo
tiene, incluso tomarlo en cuenta porque hay situaciones cuando hay exceso de
produccion y no se sabe qué hacer con esa fruta. Esta es una forma de darle mayor vida util
al producto y darle un valor agregado®, detallé el gerente de Coopeproguata, Patrick Matarrita.

La labor de Brenes y Margarita es parte de un proyecto de mayor envergadura, organizado por
el Consejo Nacional de Rectores (Conare) 1201 y en el que participan la Universidad de Costa
Rica, la Universidad Estatal a Distancia y la Universidad Nacional, bajo la coordinacion del
Tecnologico.

La iniciativa busca mejorar las capacidades organizativas y econdémicas de los productores de
Coopeproguata y Frutalcoop, que se ubica en la Zona de los Santos.

Mientras que Brenes y Gamboa se enfocaron en desarrollar los productos alimenticios,
especialistas de la Escuela de Biotecnologia del TEC les acompafan en el desarrollo de
productos cosmeéticos con la misma materia prima 21.

De hecho, hace unas semanas estos mismos productores de Paquera visitaron uno de los
laboratorios de Biotecnologia para aprender como desarrollar productos cosméticos a partir de la
guayaba taiwanesa.

“Lo que esperariamos es que ya ellos aqui ingresen a otras fases, donde otras
instituciones y el mismo expertise que van desarrollando los puedan llevar hasta
establecer su proceso agroindustrial formalmente”, coment6 Brenes.

Segun Brenes, el proyecto también tendra otro valor adicional, pues de la experiencia con
Coopeproguata y Frutalcoop se espera plantear un documento que siente las bases para
propiciar el desarrollo de organizaciones similares en otras partes de Costa Rica.

“Los resultados van a ser divulgados para que puedan servir como ejemplo de cémo abordar
esas problematicas de variaciones en la produccion, de necesidades de mejorar el ingreso y la
competitividad de grupos como estas cooperativas, asi que si bien ellos son los beneficiarios
puntuales en este proyecto, eso no quita que podamos tener también replicacion de casos
similares en otros grupos ya con sus particularidades”, ahondé Brenes.
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